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UNIVERSIDAD

ESCUELA PROFESIONAL DE GASTRONOMIA

INCORPORADO A LA UAEM

PERIODO ESCOLAR 2024 A (FEBRERO - JULIO).

SEGUNDO PERIODO GRUPO: 24 TURNO: MATUTINO
7:00 A 8:00 Patrimonio Técnicas Métodos y
Inglés 5 Gastronomico Avanzadas Administracion Técnicas de
8:00 A 9:00 Prehispanico de Cocina Investigacion
9:00 A 10:00
Administracion Desa(r:roll_lo d_e | Arte Inglés 5 Sustentabilidad Inglés 5
10:00 A 11:00 ulinario
11:00 A 12:00| Patrimonio Métodos y
Gastronoémico Sustentabilidad Teécnicas de _
12:00 A 13:00 | Prehispanico Investigacion | Tecnicas Avanzadas | <°¢ina de
de Cocina Recursos
13:00 A 14:00 Tutoria Naturales
14:00 A 15:00
Materia Prima Animal
15:00 A 16:00
16:00 A 17:00

6 Inglés 5 L.L.E. Jessica Rebolledo Escobedo

8 Patrimonio Gastrondmico Prehispanico L.G. Victor Alfonso Narvdez Ramirez

6 Técnicas Avanzadas de Cocina L.ILA. Luis Guillermo Veldzquez Corzo
4 Materia Prima Animal L.G. Eric Enriquez Gémez

8 Sustentabilidad M.C.A. Guadalupe Rodriguez Zermefio
6 Administracion C.P. Francisca Aurora Vieyra Quijada
8 Métodos y Técnicas de Investigacién D.C.S. Carmen Maria Zamudio Ortega
0 Cocina de Recursos Naturales D.C.S. Carmen Maria Zamudio Ortega
0 Desarrollo del Arte Culinario L.D.G. Norma Martinez Diaz

0 Tutoria C.P. Maria de la Luz Hernandez Pefia

TOTAL 46







