
 
 
 

 

ESCUELA PROFESIONAL DE GASTRONOMÍA 

INCORPORADO A LA UAEM 

PERIODO ESCOLAR 2024 B (AGOSTO 2024 - ENERO 2025) 

 

TERCER PERIODO GRUPO: 33 TURNO: MIXTO

HORA Y DIA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

7:00 A 8:00

8:00 A 9:00

9:00 A 10:00

10:00 A 11:00

11:00 A 12:00

12:00 A 13:00

13:00 A 14:00 Tutoría

14:00 A 15:00

15:00 A 16:00

16:00 A 17:00

17:00 A 18:00

18:00 A 19:00

CRÉDITOS

8

6

6

6

6

8

6

6

52

Procesos de 

Panificación

Contabilidad Bases de Nutrición Bases de Nutrición
Procesos de 

Panificación

Inglés 6 Inglés 6 Inglés 6

Cocina Mexicana 

Prehispánica y 

Colonial

Conservación de 

Alimentos y Bebidas Cocina Mexicana 

Prehispánica y 

Colonial

Patrimonio 

Gastrónomico 

Virreinal

Contabilidad
Conservación de 

Alimentos y Bebidas

Patrimonio 

Gastrónomico 

Virreinal
Sistemas de 

Producción en 

Alimentos y Bebidas

Bases de Nutrición L.N.  Iris Jocelyn Fernandez Colín 

Cocina Mexicana Prehispánica y Colonial L.G. Bianca Mondragón Reyes 

Conservación de Alimentos y Bebidas Q.A. Maria del Socorro Díaz Albarran

NOMBRE DE LA UNIDAD DE APRENDIZAJE NOMBRE DEL DOCENTE

Procesos de Panificación L.G. César Quintana Díaz

Sistemas de Producción en Alimentos y Bebidas L.G. Mayra Contreras Morales

Tutoría M.E. Raúl García Sánchez

Contabilidad C.P. Francisca Aurora Vieyra Quijada 

Inglés 6 L.L.E. Cristian Estefanía Valencia Ortíz

Patrimonio Gastronómico Virreinal L.G. Victor Alfonso Narváez Ramírez


