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INCORPORADO A LA UAEM
PERIODO ESCOLAR 2024 B (AGOSTO 2024 - ENERO 2025)

NOVENO PERIODO GRUPO: 91 TURNO: MIXTO
HORAY DIA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 A 8:00
8:00 A 9:00
9:00 A 10:00 g , Proyecto de
' ' Proyeccion Eticay Francés ., , , .
Profesional Gastrondmico Evaluacién Francés Gastronédmico
10:00 A 11:00 ) Profesional
Eventos Especiales
11:00 A 12:00 Tutoria Proyeccion Etica y
12:00 A 13:00 Profesional
Cocina Francesa b o d I o d
) . royecto de nnovacién de
13:00 A 14:00 Y ., Innovacion de Productos
Evaluacién Productos Gastrénomicos
14:00 A 15:00 ) Profesional Gastrénomicos
Reposteria Avanzada
15:00 A 16:00 Reposteria .
Cocina Francesa
16:00 A 17:00 Avanzada
17:00 A 18:00
18:00 A 19:00
CREDITOS NOMBRE DE LA UNIDAD DE APRENDIZAJE NOMBRE DEL DOCENTE
6 Cocina Francesa L.G. Eric Enriquez Gomez
6 Eventos Especiales L.G. Claudia Sanchez Reyes
6 Francés Gastrondmico M.E. Raul Garcia Sanchez
6 Innovacion de Poductos Gastrénomicos Q.A. Maria del Socorro A. Diaz Albarran
8 Proyeccion Etica y Profesional M.C.A. Guadalupe Rodriguez Zermefio
6 Dra. en T.I Laura Eugenia Tovar Bustamante

Proyecto de Evaluacion Profesional

Reposteria Avanzada L.G. Cesar Quintana Diaz

Tutoria M.C.A.Guadalupe Rodriguez Zermefio

38




