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ESCUELA PROFESIONAL DE GASTRONOMIA
INCORPORADO A LA UAEM
PERIODO ESCOLAR 2025 A (FEBRERO — JULIO 2025)

SEGUNDO PERIODO GRUPO: 24 TURNO: Matutino
HORA Y DIA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 A 8:00 Metpdos y Metpdos y Técnicas Desarrollo del
técnicas de técnicas de avanzadas de Arte culinario _
8:00 A 9:00 investigacion investigacion cocina Cocina de
. . Recursos
9:00 A 10:00 Patrimonio Naturales
Administracién Técni gastronémico
10:00 A 11:00 echicas prehispanico Materia prima
avanzadas de imal
11:00 A 12:00 cocina Tutoria anima
Inglés 5 Administracion
12:00 A 13:00
13:00 A 14:00 Patrimonio
Gastronémico Inglés 5 Inglés 5 Sustentabilidad | Sustentabilidad
14:00 A 15:00 prehispénico
15:00 A 16:00
16:00 A 17:00
17:00 A 18:00
18:00 A 19:00
CREDITOS NOMBRE DE LA UNIDAD DE APRENDIZAJE NOMBRE DEL DOCENTE
6 Inglés 5 M.E. Raul Garcia Sanchez
8 Patrimonio Gastronémico Prehispénico L.G. Victor Alfonso Narvaez Ramirez
6 Técnicas Avanzadas de Cocina L.I.LA. Luis Guillermo Velazquez
Corzo
4 Materia Prima Animal L.G. Eric. Enriqguez Gémez
8 Sustentabilidad M.C.E. Alicia Rendon Dominguez
6 Administracion L.G. Hilda Ortega Silva
8 Métodos y Técnicas de Investigacion M.C.A. Guadalupe Rodriguez

Zermeno

Cocina de Recursos Naturales

L.G. Claudia Sanchez Reyes

Desarrollo del Arte Culinario

L.D.G. Norma Martinez Diaz

Tutoria

L.L.E. Cristian Estefania Valencia

Ortiz

TOTAL 46




