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ESCUELA PROFESIONAL DE GASTRONOMIA
INCORPORADO A LA UAEM
PERIODO ESCOLAR 2025 A (FEBRERO — JULIO 2025)

CUARTO PERIODO GRUPO: 44 TURNO: Matutino
HORA Y DIA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 A 8:00 Patrimonio Equipo e Equipo e
gastronémico . instalaciones en | instalaciones en .
. Inglés 7 : : Estadistica
8:00 A 9:00 siglo XIX al alimentos y alimentos y
contemporaneo bebidas bebidas
9:00 A 10:00 Patrimonio
Inalés 7 Cocina mexicana Inalés 7 gastronémico
10:00 A 11:00 9 tradicional 9 siglo XIX al
contemporaneo
11:00 A 12:00 Costos y Costos y
presupuestos | presupuestos en . Bases d,e
. . Estadistica reposteria
12:00 A 13:00 | €n alimentos y alimentos y Coci .
bebidas bebidas ociha mexicana
- tradicional
13:00 A 14:00 Tutoria
14:00 A 15:00
15:00 A 16:00
16:00 A 17:00
17:00 A 18:00
18:00 A 19:00
CREDITOS NOMBRE DE LA UNIDAD DE APRENDIZAJE NOMBRE DEL DOCENTE
6 Cocina Mexicana tradicional L.G. Bianca Mondragén Reyes

Costos y presupuestos en alimentos y bebidas

C.P. Francisca Aurora Vieyra
Quijada

Patrimonio gastronémico siglo XIX al contemporaneo

L.G. Claudia Sanchez Reyes

Inglés 7

L.L.E. Sarahi De la Cruz Bernal

Equipo e instalaciones en alimentos y bebidas

L.G. Juan Castafieda Pegueros

Estadistica

C.P. Maria de la Luz Hernandez
Pefia

D O |O|]O |00 O

Bases de reposteria

L.G. Mayra Contreras Morales

Tutoria

M.E. Raul Garcia Sanchez

Total 44




